
Protocolo de actuación para el control oficial de la ciguatoxina 
en los productos de la pesca fresca extractiva en los 
Puntos de Primera Venta (PPV) autorizados en Canarias
La ciguatera es una intoxicación alimentaria debida al consumo de pescado contaminado con 
ciguatoxina.

Se incluyen en el Protocolo de la Dirección General de Pesca del Gobierno de Canarias las 
especies pesqueras consideradas de mayor riesgo.

El Protocolo, que se actualiza en función de los avances en los trabajos de investigación 
relacionados con la determinación de ciguatoxinas, es de obligado cumplimiento por parte del 
personal de la Cofradía o PPV y deberá estar expuesto al público, para permitir su consulta por 
los usuarios.

Está prohibida la comercialización de las especies con pesos iguales o superiores a los indicados 
sin que, previamente, se les haya realizado la prueba diagnóstica.

En caso de capturas de ejemplares con pesos iguales o superiores a los mostrados, se deben 
seguir los siguientes pasos:

En el etiquetado, para el medregal, mero, peto y pejerrey debe indicarse:

“RIESGO. No poner a la venta al consumidor final las vísceras de esta especie”

Trabajo desarrollado en el marco del Proyecto MIMAR (MAC/4.6d/066), con el apoyo de la Unión Europea (UE) y cofinanciado por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) y el Programa de Cooperación INTERREG V-A España-Portugal MAC 2014-2020 (Madeira-Azores-Canarias).

Medregal

13 kg

Seriola spp.

Abade

12 kg
Mycteroperca fusca

Mero
13 kg Epinephelus spp.

Pejerrey
9 kg Pomatomus saltatrix

Peto35 kg Acanthocybium solandri

Pez espada

320 kg

Xiphias glaudius

Picudo
320 kg

Makaira nigricans
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